
DOSSIER DE PRESSE

CONFERENCE DE PRESSE

Mardi 17 juin 2008



sommaire

Communiqué de presse

Le mot du président

Le plan du salon

Le programme prévisionnel

Journée Oléiculture

Journée Tomate

Journée Fraise

Journée Fruits à noyaux

Journée BIO

Forum de l‟emploi

Forum des métiers

Innova‟Fel

Les autres thèmes

Miffel Pratique

Partenaires / Contacts

Conférence de Presse du 17 juin 2008

www.miffel.com

p 4

p 5

p 6

p 7

p 8

p 9

p 10

p 11

p 13

p 14

p 15

p 21

p 22

p 23



Communiqué

Miffel 2008, de la semence à l’assiette, toute une filière face aux enjeux

Le salon Méditerranéen Interprofessionnel de la Filière Fruits et Légumes se tiendra les 14, 15 et 16
octobre 2008 à Avignon. Avec des réservations de stands en augmentation de 20% et un avant-
programme très étoffé, la nouvelle édition s‟annonce sous les meilleurs auspices. Plus de 17 000
visiteurs professionnels sont attendus (15 289 l‟an passé), dans la continuité du développement
engagé l‟an passé.

Des produits et des filières
Le comité d‟organisation du Miffel 2008 présidé par Pierre Thomas et dirigé par Laurent Rémy
s‟est fixé un double challenge : faire du salon un rendez-vous incontournable de la filière Fruits et

Légumes et l‟inscrire dans une large identité Méditerranéenne. Côté produits, la tomate,
l‟abricot et la fraise seront particulièrement développés. Côté filières, l‟oléiculture et le bio seront
à l‟honneur. L‟ouverture à l‟aval de la filière se poursuit avec des conférences sur la logistique
Euro-Méditerranée et les problématiques liées à l‟accessibilité des fruits et légumes. Le forum des
Métiers de l‟agriculture et de l‟agroalimentaire restera un temps fort du salon. Enfin, côté
festivité, la soirée des Fruits & Légumes initiée l‟an passé au Palais des Papes d‟Avignon sera
reconduite et permettra aux exposants et aux représentants des organisations de producteurs
et structures professionnelles d‟échanger en toute convivialité.

Innovafel, une nouvelle dimension
Le Forum Innovafel, dédié à l‟innovation dans les Fruits et Légumes, prend une nouvelle
dimension et se tient désormais sur 3 jours. Il se décline avec un espace d‟exposition permanent

de produits et entreprises innovantes, des rencontres d‟affaires et des conférences. Innovafel
accueillera notamment un colloque sur l‟innovation technique et la 4e gamme. Les grands prix
Innova‟Fel et Innova‟Tec sélectionneront les innovations des produits de consommation et des
techniques de production.

Le Miffel 2008 en chiffres :
. 24 000 m² d’exposition
. 7 halls
. 5 000 m² de terrain de démonstration
. 15 conférences thématiques
. 17 000 visiteurs attendus

Le Miffel est activement soutenu par les collectivités territoriales et par ses partenaires associés :
la Région Provence-Alpes Côte d’Azur, la ville d’Avignon, Grand Avignon, Agroparc, le Conseil
Général de Vaucluse, la CCI de Vaucluse, la MSA, le BRM, le PEIFL, le CRITT IAA, le Crédit
Agricole Alpes Provence.

Conférence de Presse du 17 juin 2008

Contact presse: Claudine Ayme: 06 09 84 64 62

presse@miffel.com
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Le mot du président
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Quand on vit en Avignon, il me semble difficile d‟ignorer tout l‟intérêt qu‟il faut porter aux fruits

et légumes - production- transformation conditionnement- chaque jour nous délivre une

information nouvelle, bonne ou mauvaise.

C‟est bien là, ici en Avignon, que le MIFFEL chaque année apporte sa contribution à

l‟information de toute une profession majeure pour le Grand Sud-est.

Les 14, 15, 16 octobre, plus de 300 exposants proposeront nouveaux matériels, fournitures,

services, nouvelles techniques, nouveaux modes de récoltes, de conditionnement, en

particulier cette année sur la fraise, l‟abricot, la tomate, l‟olive pour les produits, une grande

information sur les énergies nouvelles et avant tout une grande présentation des nouveaux

produits au travers d‟"Innova‟Fel‟‟, ce grand concours national où seront présents, distributeurs

et producteurs.

Avec de nombreuses conférences, de nombreux points de restauration, et surtout une grande

convivialité c‟est l‟ambiance que nous souhaitons vous offrir au MIFFEL 2008.

Ce sera une joie pour nous de vous y retrouver.

Pierre Thomas, 

Président



LE PLAN

Membre du trio de tête des salons français spécialisés en

Fruits et Légumes, le Miffel avoue l‟ambition de représenter
l‟ensemble de la filière Fruits et Légumes, de la recherche à la
distribution. Avec une identité méditerranéenne affirmée, le
salon s‟adresse aux professionnels du grand Sud. Il devrait
accueillir cette année plus de 300 exposants répartis dans 7
bâtiments du Parc des Expositions d‟Avignon.
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HALL A

Parking

Exposants

Sens de circulation

2 HALLS SUPLEMENTAIRES, 
Un nouveau sens de circulation

Un passage obligé devant chacun 
des stands, 

Un parking exposants centralisé …



Le programme prévisionnel*
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Mardi 14 octobre Mercredi 15 octobre Jeudi 16 octobre

Innovations mondiales 

des Fruits et Légumes

(PEIFL)

Forum Emploi
(Agroparc)

Journée Oléiculture
(Afidol)

Innova’Fel Expo

FEL’MEETING
(Innova’Fel)

Journée Abricot
(BRM)

Rencontre 
4ème Gamme

(PFT2A)

Journée Oléiculture
(Afidol)

Ateliers BIO
(GRAB, 

Bio de Provence)

Journée BIO
(GRAB, 

Bio de Provence)

Journée Tomate
(BRM, CTIFL, APREL)

Forum des Métiers
(Agroparc)

Accessibilité des 

fruits et légumes
(Innova’Fel, FLD)

Innova’Fel Expo

Innova’Fel Expo

Journée Fraise
(BRM, CTIFL, APREL)

•Sous réserve de modifications 
par l’organisateur



L‟association française interprofessionnelle de l‟olive (AFIDOL)
intervient sur le thème de l‟organisation des chantiers.

Des techniques de production économes en Oléiculture !
Dans le cadre de ses activités regroupées au sein du programme « Technoculture », l‟Association
Française Interprofessionnelle de l‟Olive propose aux oléiculteurs, à l‟occasion du prochain Miffel
un exposé-débat sur le thème « l‟organisation et l‟économie des chantiers en Oléiculture ».
Nous savons l‟importance que représente la main-d‟œuvre dans la production oléicole. La
mécanisation partielle de certaines opérations constitue, certes, une première réponse aux
solutions économes recherchées, elles nécessitent toutefois une organisation soignée.
Le débat auquel un large public est convié témoignera de la volonté de certains pour contenir

des prix liés à la production avec des itinéraires économes.
L‟Organisation des chantiers en oléiculture !!! Une étape fondamentale pour l‟avenir de ces
productions.

L‟AFIDOL regroupe l‟ensemble des professionnels de la filière oléicole. 30 000 oléiculteurs cultivent
les oliviers répartis dans 13 départements méditerranéens, 220 mouliniers extraient l'huile des
olives, 30 confiseurs préparent des olives de table dans leur confiserie, 18 pépiniéristes agréés sont
spécialisés dans la multiplication des oliviers. En France, les produits issus de la culture de l‟olive
bénéficient de 14 AOC dont 8 appellations pour les huiles d‟olives, 5 appellations pour les olives
de table et une appellation pour la pâte d‟olive « Olive de Nice ».
Les marques collectives "Huile d'olive de France" et "Olive de France" indiquent que l'huile et les
olives proviennent d'oliviers cultivés en France et d'un moulin ou d'une confiserie située en France.

Huile d'olive :
AOC "Huile d'olive de Nyons"
AOC "Huile d'olive de la vallée des

Baux-de-Provence
AOC "Huile d'olive d'Aix-en-Provence
AOC "Huile d'olive de Haute Provence
AOC "Huile d'olive de Nice
AOC "Huile d'olive de Nîmes
AOC "Huile d'olive de Corse
AOC "Huile d'olive de Provence

Journée Oléiculture

La filière oléicole au grand complet !

Contact AFIDOL:
Christian ARGENSON
Tél : 04 42 23 01 92
christian.argenson@afidol.org  

Olives de table :
AOC "Olives noires de Nyons
AOC "Olives noires de la vallée des Baux-

de-Provence
AOC "Olives cassées de la vallée des Baux-

de-Provence
AOC "Olive de Nice
AOC "Olive de Nîmes
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Au programme :

ü La maîtrise de l‟énergie en culture sous serre : projets de recherche en cours (serre capteur

d‟énergie…).

ü La gestion des effluents de serre : récupération et recyclage, les différentes solutions et les

expérimentations en cours.

üLa protection intégrée des cultures de tomate : prophylaxie, stratégies sous abri non chauffé.

üLa gestion de la fertilisation en culture en sol par la méthode Pilazo, et en culture hors sol.

üBilan de la campagne 2008.

Journée TOMATE

Conférence technico-économique Tomate

ZOOM

Jeudi 16 octobre 2008 à 14h30

Contacts:
CTIFL/APREL: Jacky Odet
Tél.: 04 90 92 39 47
BRM: Magali Roux
Tél.: 04 90 88 73 73
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Avec près de 13 kg par an et par habitant, la tomate est le premier légume fruit consommé en France.

Aujourd‟hui, sur les 550 000 tonnes de tomates «de bouche » produites chaque année en France, 350 000

tonnes sont récoltées par des producteurs professionnels selon la charte de qualité « Tomate de France ». Le

Sud-Est est le principal bassin de production de tomate (46% de la production nationale). L‟Ouest et la

Bretagne produisent 30%. La gamme des variétés cultivées en France offre des produits frais de février à

novembre : tomate ronde (45%), tomate grappe (37%), tomate charnue (10%), tomate allongée (4%),

barquette / Cerise / Cocktail (4%). Dans le cadre de la Charte Nationale de Production "Tomates de

France", les OP BRM mettent en œuvre des techniques de production préservant l‟environnement par la

maîtrise des intrants et des rejets (fertilisants, plastiques, substrats, déchets végétaux, fumées,...) et

produisent des tomates dont les normes minimales de présentation répondent aux exigences du marché.

La recherche s‟oriente vers la création de nouvelles variétés alliant qualité gustative et nutritionnelle de la

tomate.



Au programme :

üLa gestion des effluents en culture de fraise sur substrat : les différentes solutions et le bilan des

expérimentations.

ü La protection des cultures de fraise précoce : stratégies de protection intégrée, actualités

phytosanitaires.

ü Les avancées techniques récentes en culture sur substrat : maîtrise du froid, densité, solutions

fertilisantes et nouvelles variétés…

üApproche économique du coût de production de la fraise sur substrat.

üBilan de la campagne 2008.

Conférence technico-économique Fraise

Journée FRAISE

Mercredi 15 octobre à 14h30

Contacts 
APREL: Catherine TAUSSIG
Tél.: 04 90 92 39 47

BRM: Alexandra Lacoste
Tél: 04 90 88 73 73
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ZO OM

Cette culture légumière cultivée pour son fruit est commercialisée à 99% sur le marché du frais d‟avril à juillet,

contre 1% seulement pour la transformation. La France a récolté l‟an passé 47 000 tonnes et affiche 3 266

hectares de surface de production. Le Sud-ouest est le premier bassin français de production de fraises avec

36,4% des volumes, suivie du Sud-est (17,8% de la production) et du Centre-Ouest (9%).

La France assure 5% de la production européenne de fraises, derrière l‟Espagne (33%), la Pologne (19%),

l‟Allemagne (15%). La production de fraise en BRM se répartit sur 4 régions de production : Rhône Alpes et

Auvergne, Provence Alpes Côte d‟Azur et Languedoc Roussillon. La production de fraise en Rhône Alpes

avec ses 6 000 tonnes, pèse pour près de 13 % de la production nationale.

Les axes stratégiques de développement de la filière s‟orientent sur l‟allongement du calendrier de

production en jouant sur les variétés précoces et tardives telles que Cigaline et Ciflorette, très parfumées sur

le créneau précoce, Mara des Bois et Charlotte au goût rappelant celui des fraises des bois sur le créneau

remontante, la mi-précoce Gariguette et d‟autres variétés rondes comme Daisy, Valeta, Yamaska et

Sonata.



Au programme:

üL‟évolution du verger

üConséquences de l‟évolution climatique sur le choix variétal 

üLes dynamiques régionales

üTable ronde : “ Comment développer la consommation ? ” introduite par la    
présentation de l‟étude CTIFL 2008 sur la perception de l‟abricot par les 
consommateurs et sur les politiques  d‟achat et d‟agréage de la distribution.

Journée FRUITS A NOYAUX

Section Nationale Abricot

BRM

Conférence abricot MIFFEL 2008

Mardi 14 octobre à 14 h

ZO OM

Contact BRM section abricot:

Marie-Josée ETIENNE

Responsable produit

Tél 04 90 88 73 73
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La France a produit 126 000 tonnes d‟abricots en 2007, mais la moyenne annuelle avoisine plus souvent les

160 000 tonnes. Les régions Rhône-Alpes (51%), Languedoc-Roussillon (27%) et PACA (20%) représentent 98% de

la production nationale. Avec 32% des volumes, l‟Italie se situe au premier rang des pays producteurs européens

d‟abricots, devant la France (26%) et l‟Espagne (21%). Une dizaine de variétés d‟abricots se partage

principalement le marché. La campagne démarre traditionnellement avec Early Blush fin mai, suivi entre autres

par Tomcot, Orangered, puis par Jumbocot/Goldrich. Viennent ensuite Bergarouge, Kioto, Royal du Roussillon,

Orangé de Provence puis enfin le Bergeron, variété la plus tardive.

Les conditions climatiques de ces deux dernières années ont considérablement réduit les volumes de

production.

La conduite d‟un verger d‟abricotiers exige des soins à différentes époques de l‟année : taille, éclaircissage,

surveillance phytosanitaire, cueillette… pour assurer une qualité de fruits optimale. La journée du Miffel

consacrée à l‟abricot permettra de faire le point sur les dernières avancées et sur les expérimentations en cours;



Les professionnels de l’agriculture biologique s’exposent au Miffel avec un pôle d’information et
d'échanges entièrement dédié à ce secteur. Les visiteurs pourront suivre un parcours bio sur l’ensemble du
salon. Le jeudi 16 octobre, l'agriculture biologique sera à l'honneur avec des conférences et des visites,
de la technique à la commercialisation. Le mercredi 15 octobre sera également riche de conférences et
démonstrations.

Croissance du marché des fruits biologiques et opportunités

10h00 - 10h30 : Panorama de la consommation & de la distribution des fruits biologiques par l'Agence Bio.

10h30-11h15 : Les besoins et attentes en circuit long : Témoignages d'un grossiste bio, d'un expéditeur
conventionnel, distributeur, importateur.

11h15-12h00 : Les besoins et attentes en circuit intermédiaire et court : Témoignages d'une société de
vente de paniers, d'un approvisionneur de cantines scolaires, d'un producteur en vente à la ferme.

12h00-12h30 : Echange avec la salle et Conclusion.

Restauration bio sur place

...Avec quelles solutions techniques ?

14h – 15 h : Analyse des résultats technico-économique d'une ferme fruitière bio.
Avec Guilhem Séverac – GDA Arbo, et Natacha sautereau - Chambre d'Agriculture de Vaucluse.

15h15 - 17h00 : Visite d'une ferme fruitière bio (sur inscription)
Départ 15 h15 du Miffel
Lieu pressenti : EARL Les grands cyprès (Le Thor)
Les techniques alternatives adaptées au passage en bio avec Gilles Libourel – GRAB

‼ Programme sous réserve de modifications !!

Toute la journée : Point info conversion sur le stand bio.

Journée technico-économique Fruits Bio

Journée BIO

Jeudi 16 octobre
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Atelier 1

10h00 – 11h00 :  Conférence « Contributions de l'agriculture biologique et des choix alimentaires à la 
réduction du changement climatique », avec Francois WARLOP, GRAB

Atelier 2

11h00 – 17h30 :  Conférence et démonstration sur le travail du sol et l'enherbement en arboriculture 
(bio et non bio) – Voir détail ci dessous. 
Conférence et pause déjeuner au Miffel ; Démonstration sur site (station du GRAB en face du Miffel)

11h00 -12h30 : Conférence « L'entretien du pied des arbres : quelles solutions pour 

l'agriculture biologique »,
avec Lionel Romet – GRAB
12h30 - 14h00 : Pause déjeuner
15h30 - 18h00 : Démonstration sur le terrain (rendez vous au GRAB, Maison de la Bio) : 
« Les outils d'entretien du rang en arboriculture », avec Gilles Libourel – GRAB 

Atelier 3

11h30 – 12h30 : Conférence « Culture biologique de tomate. Caractéristiques des variétés anciennes 
(Coeur de Boeuf, Albenga, Rose de Berne) : qualités gustatives, rendements.... », par Catherine 
Mazollier, GRAB

Du 14 au 16 octobre 2008

> Au pôle bio, des techniciens et animateurs bio

répondront aux questions des visiteurs : innovations

techniques, aides à la conversion, nouveaux circuits de

distribution... Rendez-vous dans le Hall F, stand n°?

> Le parcours bio proposera aux visiteurs un

cheminement personnalisé dans le salon.

Journée BIO

Contacts : 
Bio de Provence: Anne-Laure DOSSIN

04 90 84 03 34 - nathalie.simonet@bio-provence.org 

GRAB:
Catherine Mazollier, 

Référente régionale maraîchage

04 90 84 01 70- catherine.mazollier@grab.fr

Gilles Libourel, 

Référent régional arboriculture  

gilles.libourel@grab.fr
Tél GRAB: 04 90 84 01 70
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3 ateliers bio
Mercredi 15 octobre 



Comment valoriser un diplôme supérieur en agriculture ou en agroalimentaire ? Quelles sont les 

entreprises qui recrutent ? Quels industriels de l‟agroalimentaire recherchent des professionnels 

expérimentés ? De jeunes diplômés ? Quels sont les pré requis pour se mettre à son compte ? 

Pour répondre à toutes ces questions liées à l‟emploi des diplômés du secteur, le technopôle 

Agroparc et la PFT2A animent une rencontre entre des employeurs du secteur agroalimentaire 

et de l‟agriculture et des demandeurs d‟emploi de formation supérieure (bacs +2 à bac +5). 

Ce forum accueillera des intervenants qui présenteront les grandes tendances d‟évolutions de 

leurs métiers respectifs et les profils recherchés en priorité. PME et grands groupes seront 

représentés par leur dirigeant ou leur responsable des ressources humaines. Les jeunes et les 

demandeurs d‟emploi auront la possibilité de les rencontrer et de transmettre leur CV. Une 

information sur la création d‟entreprise sera également abordée. 

Renseignement et inscriptions

Agroparc - Marc CHAZAUX, 

Directeur

Tél : 04 90 23 80 50  

agriscope@agroparc.com

Forum de l’Emploi

Mercredi 15 octobre

De 9 à 11 heures

FORUM DE L’EMPLOI
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FORUM DES METIERS

Forum des métiers « Mieux connaître les métiers

de l’agriculture et de l’agroalimentaire »

Le Forum des Métiers du Miffel s'adresse aux professeurs principaux de collèges et de lycées, aux
conseillers d'orientations ainsi que tout public intéressé par l'orientation et l'insertion
professionnelle. De nombreuses invitations sont envoyées au personnel de l„ Education Nationale,
d‟établissements scolaires du secteur privé, des ANPE, des missions locales, etc. Ce Forum est
organisé par Agroparc en étroite collaboration avec le Rectorat de l‟Académie d‟AIX-Marseille,
le Lycée Agricole François PETRARQUE représentant le DRAF/SRFD, l'APECITA, la Chambre
d'Agriculture de Vaucluse, l'IFRIA PACA et l'AGEFAFORIA. De nombreux établissements scolaires et
les organismes d'insertion du Vaucluse, des Bouches du Rhône, du Gard, de l'Ardèche et de la
Drôme se mobilisent fortement pour le succès de cette journée.

Programme:
9h30 – 12h:
- Présentation synthétique des formations agro et agri
-Table ronde et témoignages autour de l‟agroalimentaire
(Questions / Réponses / Débat ouvert)

Déjeuner

13h30 – 15h50
- Table ronde et témoignages autour de l‟agriculture Questions / Réponses / Débat ouvert
- L‟option DP3 et DP6 (découverte professionnelle 3H) et les métiers de l‟agriculture et de
l‟agroalimentaire

15h30
- Visite du salon

Jeudi 16 octobre
9h00-15h30

Renseignement et inscriptions

Agroparc - Marc CHAZAUX, 

Directeur

Tél : 04 90 23 80 50  

agriscope@agroparc.com
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En partenariat avec :



INNOVAFEL

VOUS ETES PORTEURS OU A LA RECHERCHE D’INNOVATION ? 

Ne cherchez plus !
Venez proposer, solliciter, rencontrer, échanger avec vos futurs partenaires, 

distributeurs, promoteurs, acheteurs …

Innova'Fel: une vitrine, un tremplin !

En partenariat avec:

www.innovafel.com

Tous les acteurs de l’innovation Fruits et légumes réunis ! 

V Des ateliers pour échanger 

V Des « Entreprises Innovantes » à venir découvrir 

V Un espace d‟exposition permanent dédié aux dernières innovations Fruits   et légumes 

V Des rencontres d‟affaires pour un business fructueux 

V Des animations continues et des ateliers « nouvelle cuisine » 

V Des conférences pour osez le challenge de l‟innovation 

Vitaminez l’innovation !
15



Le Grand Prix Innova'Tec : 

L'avenir des filières de production ne peut s‟envisager sans progrès technique ou 

technologique, le Grand Prix Innova‟Tec est l‟occasion, pour les entreprises les plus 

dynamiques, de mettre en avant leurs nouveautés 

techniques et outils innovants. 

Attention, la participation au concours Innova'Tec est 

réservée aux exposants INNOVAFEL et/ou MIFFEL. 

Informations : innovatec@miffel.com

LES GRANDS PRIX DE L’INNOVATION

En partenariat avec:

Le Grand Prix Innova’Fel : 

En partenariat avec FLD Hebdo et PEIFL, le Grand Prix Innova‟Fel distingue les 

innovations produits qui favorisent la consommation de fruits et légumes qu‟ils soient 

frais, transformés, prédécoupés, sous des formes originales de conditionnement, à 

facilité d‟usage ou de conservation, etc… 

Informations : innovafel@miffel.com

Vitaminez l’innovation !
16



Vitaminez l’innovation !

Mardi 14 octobre

Préprogramme:

RENCONTRE : Innovation en 4 ème gamme:

“De l’idée à la mise en marché” 
9h-16h - UNIQUEMENT SUR INSCRIPTION (CF BON INSCRIPTION)

Annonce et remise des distinctions aux lauréats du Grands 

prix Innova‟Tec récompensant les meilleures innovations 

technologiques.

Renseignement : innovatec@miffel.com

Grand Prix INNOVA’TEC

Programme détaillé page suivante

En partenariat avec:
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INNOVA’FEL EXPO:

Exposition permanente de nouveaux produits ou concepts innovants favorisant 

la consommation des fruits et légumes frais.

Cette exposition sera présentée sur un espace scénographié à l‟entrée du salon 

ainsi que sur le salon SIAL Paris du 19 au 23 octobre..

En partenariat avec:



Vitaminez l’innovation !

Rencontre : l’innovation dans les fruits & légumes
de 4e gamme « de l'idée à la mise en marché ».

Organisée par la PFT2A (Plate-Forme Technologique Agroalimentaire d’Avignon)

La 4e gamme alimentaire comprend l‟ensemble des produits crus emballés, rapidement prêt
pour la consommation. Portée par une image Nutrition/Santé fortement associée aux fruits et
légumes, la 4e gamme en fruits et légumes est en développement et offre d'importantes
perspectives de croissance. La transformation est source de valeur ajoutée, comme en témoigne
nombre de produits de 4e gamme voire de « 1ère gamme améliorée ». Sur le thème de la
valorisation des produits agricoles, la PFT2A organise un colloque qui s‟adresse aux producteurs,
aux groupements de producteurs, aux coopératives et aux industriels en recherche de
diversification. Comment passer du fruit ou du légume brut à un produit frais élaboré ?
Ouvrir de nouvelles perspectives et de nouveaux débouchés, telles sont les objectifs de cette
rencontre qui associe des témoignages d‟industriels et des interventions d‟experts.

De 9 à 16 heures (déjeuner compris), la rencontre se décline en plusieurs thèmes :

L'idée face à son marché
- Panorama des marchés 4ème gamme en France et en Europe (Danièle SCANDELLA, CTIFL)
- Comment analyser son marché : étude de marché, test consommateur, marketing
- Témoignage de Mme LEDRICHE, BONDUELLE

La recherche face aux problématiques 4ème gamme
- Avancées scientifiques et techniques (Florence CHARLES, UAPV AGROSCIENCE)
- De la matière première au produit fini (Philippe MORAS, CTIFL)
- Application dans une ligne de nouveaux produits (Régis BERNARD-PAYEN, Cœur de Fruits)

Du produit test à la ligne de production

- Accompagnement sur les procédés et équipements (Nathalie CHEVON, CTCPA)
- Les étapes de la mise en place des projets (Olivier RANDOIN, CRITT)
- Témoignage de Jérémie MARCUCCILLI, KOOKABARRA, lauréat Innovafel 2007

Comment financer un projet 4ème gamme ?
- Financer un projet de développement (Olivier RANDOIN, CRITT – Nathalie BROUSSARD, PEIFL)
- Trouver des investisseurs pour financer la croissance (André SUDAC, Philippe GRANDCHAMP)

La rencontre se poursuit à partir de 16 heures par une série de visites d‟entreprises représentatives
de l‟innovation industrielle à partir de fruits et légumes frais.

Renseignements et inscriptions auprès de l’association AGROPARC

Tel. 04 90 23 80 50 ou www.agroparc.com
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Sur le principe des rendez-vous personnalisés en B to B à
destination des professionnels et acteurs de l‟innovation:
producteurs, sociétés innovantes, interprofessions, expéditeurs,
metteurs en marché, distributeurs, cabinet conseil en
développement, financeurs, cabinet conseil en marketing ...

Grand Prix INNOVA’FEL

Lors de la grande soirée des Fruits et légumes, les lauréats du Grand Prix Innova‟Fel se
verront remettre leurs distinctions dans le cadre prestigieux du Palais des Papes à
Avignon (sur invitation). En partenariat avec FLD Hebdo et le PEIFL, le Grand Prix
Innova‟Fel distingue les innovations produits qui favorisent la consommation de fruits et

légumes, qu‟ils soient frais, transformés, prédécoupés, sous des formes originales de
conditionnement, à facilité d‟usage ou de conservation, etc ...les produits concourant
seront exposés durant les 3 jours du salon sur l‟espace INNOVA‟FEL EXPO.

Mercredi 15 octobre

En partenariat avec:

Vitaminez l’innovation !
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Présentation des innovations fruits et légumes

au niveau mondial (Conférence : 10h00)

Le PEIFL organise une conférence où seront
présentées les innovations fruits et légumes de
plus de 60 pays. Seront mis en avant les
innovations de produits frais, transformés et ingrédients fruits et légumes.

9h30-18h30 sur inscription: www.innovafel.com

INNOVA’FEL EXPO
Exposition permanente de nouveaux produits ou concepts innovants favorisant la 
consommation des fruits et légumes frais.
Cette exposition sera présentée sur un espace scénographié à l‟entrée du salon ainsi que 
sur le salon SIAL Paris du 19 au 23 octobre..

Conférence animée par Béatrice de Reynal : société Nutrimarketing, Expert Produits
Nouveaux pour différents groupes alimentaires et organisations commerciales et
institutionnelles, « Tête chercheuse nouveaux ingrédients », Secrétaire générale du
Club PAI - Food Ingredients (55 entreprises), administrateur de la Fondation Louis
Bonduelle, rédactrice en chef, comité éditorial et Conseil pour différents supports

média professionnels et grand public., Auteur d’ouvrages grand public et
professionnels sur la Nutrition, chargée d'enseignement dans diverses universités et
grandes écoles



Vitaminez l’innovation !

Jeudi 16 octobre

Organisé en partenariat avec FLD

Conférence : Accessibilité Fruits et légumes

Exposition permanente de nouveaux produits ou concepts innovants favorisant la 

consommation des fruits et légumes frais.

Cette exposition sera présentée sur un espace scénographié à l‟entrée du salon 

ainsi que sur le salon SIAL Paris du 19 au 23 octobre..

INNOVA’FEL EXPO:
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Jeudi 16 octobre
En partenariat avec:

Face au constat alarmant de diminution de consommation de fruits et légumes,

notamment par les plus jeunes, et à l'augmentation de la prévalence de l'obésité,

le ministère de l'agriculture et de la pêche travaille avec la profession depuis 2005

pour promouvoir la mise en place de « modèles d'accessibilité » aux fruits et

légumes, afin d'accroître leur consommation, et en a fait un des chantiers prioritaire

de sa politique de l‟alimentation. La conférence organisée par FLD hebdo et

animée par son rédacteur en chef, Olivier Masbou, fera le point sur ce projet, ses

objectifs et les moyens mis en œuvre, seront illustrés par plusieurs témoignages.



LES AUTRES THEMES

Une façon pratique et économique de visiter le Miffel !

Le Forfait MIFFEL PASS comprend:

6h30 /7h00 (selon région) : Départ de votre région

Remise de votre badge personnalisé pour 

l‟entrée au salon  + catalogue 

et plan parcours thématique.

9h : Arrivée à Avignon au salon Miffel.

Café d‟accueil offert par les organisateurs

9h 30 : Visite libre du salon ou participation 

aux conférences 

12h 30 : Déjeuner sur place

14h : Visite libre du salon  ou participation aux conférences 

18h /19h (selon région) : Départ d‟Avignon et retour vers votre région .

Le Miffel est le seul salon qui propose à proximité, un terrain agricole à disposition 

des exposants pour la démonstration et la mise en situation de leur matériel.
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Lyon

Nice

Perpignan



« Visiter » puis « demande de badge »)

MIFFEL Pratique
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«Visiter» «Demande de badge»)



Contacts / Partenaires

Pierre THOMAS: Président

Laurent REMY: Directeur

Karine POMARES - REMY: Directrice commerciale

Jean-Louis VERDISSON: Régisseur technique

Jean-Michel LEPETIT: Chargé de développement

Aurélie COMMEINHES: Chargée de communication

Emmanuelle DEGRIMA: Relations exposants

Gisèle CERUTTI: Administratif et comptabilité

Claudine AYME: Attachée de presse

Une Équipe:

MIFFEL/ SITE AGROPARC/ Créativa Bât B
BP 1222 – 84911 AVIGNON cedex 9

Tél.: 04 86 160 240 - Fax: 04 90 14 98 26 – organisation]miffel.com

Les bureaux du Miffel déménagent à compter du 1er septembre
Les coordonnées téléphoniques restent inchangées

www.miffel.com
Vous trouverez toutes les informations du salon sur le site Internet.
Avec le MIFFEL 3D, le programme des 3 jours, la possibilité pour le 

visiteur de créer son parcours personnalisé .

De plus, n‟hésitez pas à vous inscrire à la newsletter afin de recevoir 
toutes les informations relatives au Miffel.

Une Adresse:

Des Partenaires:
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